% Das gute Leben im Intarnet

Fungi Pads am Ende: Vor EU und Leberkdse musste der Pilz aufgeben

Der (sag niemals) Leberkase (zu mir) aus Ulrichsberg hat obsiegt, der Pilz

.muun BiD musste die Kiiche raumen. Neuburger stellt seine veganen 'Fungi Pads' ein,
) zum zweiten Mal scheitert eine fleischlose Linie am magelnden
FUN GI Marktinteresse. Fleisch bleibt Fleisch, Kase bleibt Kése, und der Leberkase

bleibt, was er immer war: unbestechlich.

| PAD
A5 LI Mgl kel ke e

Copyright: Hermann.Bio
DER PILZ, DER ZU TEUER WURDE

Die Marke 'Hermann.Bio' wollte mit Krauterseitlingen zeigen, dass es auch ohne Tier geht. Seit 2023 wurde in Ulrichsberg
fleiBig gepresst und geformt, was sich am Ende doch nicht wie Leberkdse anfiihlte, sondern wie ein Kompromiss. Nun ist
Schluss: Ende September wird die Produktion eingestellt. Geschéftsfiihrer Thomas Neuburger begriindet das niichtern: "Stark
gestiegene Produktionskosten, Inflation und eine spiirbare Kaufzuriickhaltung bei h6herwertigen Lebensmitteln haben dazu
gefuihrt, dass eine wirtschaftlich tragfahige Fortfihrung nicht mdglich ist." Man kdnnte auch sagen: Die Leserinnen des
Kuhlregals haben mit den FiRen beziehungsweise mit dem Einkaufswagen abgestimmt, und der Pilz hat verloren.

ZWEITE NIEDERLAGE IN DREI JAHREN

Wer glaubt, das sei ein einmaliger Ausrutscher, irrt gewaltig. Schon 2022 musste Neuburger die Linie 'Hermann
fleischlos' beerdigen, ganze 50 Millionen Euro sind insgesamt in den Aufbau der fleischlosen Produktion und der eigenen
Pilzzucht geflossen. Das ist nicht wenig Geld fur ein Produkt, das offenbar niemand so recht vermisst, sobald es aus dem
Regal verschwindet. Vier Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sind nun betroffen, sollen aber laut Unternehmen intern
weiterbeschaftigt werden. Der Familienbetrieb, seit 1919 mit Fleischhauerei und Gasthaus im Geschaft, bleibt sich damit
treu: Er experimentiert, scheitert, und kehrt am Ende doch wieder zur ehrlichen Wurst zurtick.

FERMENTIERTES STATT FUNGI: DIE ZUKUNFT AB 2027

Ganz aufgeben will man in Ulrichsberg die pflanzliche Idee trotzdem nicht. Ab 2027 soll eine neue vegane Produktlinie in
der bestehenden Halle entstehen, und auf den ehemaligen Pilzflachen ist ein fermentiertes Lebensmittel fir den
europaischen Markt geplant. Ob das dann besser ankommt als die 'Fungi Pads', wird sich zeigen, Hoffnung stirbt
schlief3lich zuletzt, genau wie beim Leberkése die Kuh. Bis dahin gilt in Ulrichsberg wieder die alte Regel, mit der die Marke
einst berihmt wurde: "Sagen Sie niemals Leberkése zu ihm." Zu einem Pilzprodukt hatte man diesen Satz ohnehin nie
sagen mussen, denn Leberkéase war es schlicht nie. Und laut EU-Kompromiss darf er es kinftig auch offiziell nicht mehr
sein: Im Leberkése muss Fleisch enthalten sein, wahrend viele andere Fleischalternativen ihnre Namen behalten dirfen.
Zumindest in einem Punkt sind sich Brussel und der Mihlviertler Familienbetrieb also einig.

(kiz)

Herrmann.Bio Homepage {https://hermann.bio}
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Schweren Herzens stellen wir die Produktion
des Fungi Pad mit Ende September ein.

Diee Enkschexiung 1888 ung alles andarp als keichl Das Fengl Pad war fiw s von Anfang an ein Hermemspistubd — ervheiched] e vl Obe-
gy, hochmertipen Feteten ond den fnspirch, vegotansche Emideung natiidich, inmreadiv ond fichbyg gin fo machin

Ledes haben wch die wirlschatlliches Rahmenbedingangen m don vergangoren lafven werschiirll, Stark gestiegene Profukiion skasten,
infation und de eahakends Kuilnicksaliung bes hiherwestigen Labenmitied macksn e uns heufe unmégics, desea Weg wetsrnigehen

ML e Fostgh Pad haln wit bes heste kein Geld vtdien! - im lﬁl—g!ﬂull: WiT haden vied irneestien, uim e A Reben o eihallea Das habes v
aus {bersmegung geinn, weil wr e das Produbd sed seine Gealibit glauben. Auf Bauer ldnnen wir doch ken Produkd weseriheen, dessan
Hereatalleng mehr kostil, als e erwirteshaltil

Uman mebr bedankn wir ans van Heezen b allen, die das Fungs P'ad geaul, geschidtel
e ns (iber die dafm i Trete gehalie haten. Enre Untbesitrung und die vislen positiven
Riickmakgngzn haban ans immer wede dars bistand, wwtermmachom -

i st arts zehr vl

Wir bleiben urserer Leitlenschalt (i supetarische Lebensmittel mit Quakthl, Beschmach
und nhrichen Jutates treu. Und schauan mach varne: Berzit arheien wir beseits an nesen
‘Profektes, die beser raden sklesllen Mahtbedingangen passen.
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