Das gute Leben im Intarnet

Vom Weinviertel auf den Wiener Friihstiickstisch: Offerl und Lieferando machen's moglich

Handwerk trifft digitale Zuganglichkeit: Die Szene-Béackerei Offerl ist ab sofort
Uber Lieferando bestellbar — startend mit dem Standort in der Wiener
Schottengasse. Eine Kooperation, die zeigt, wie Qualitat, Tradition und
moderne Konsumgewohnheiten einander nicht ausschlief3en, sondern
bereichern.
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QUALITATSANSPRUCH BIS NACH HAUSE

Im urbanen Raum veréndert sich die Art, wie konsumiert wird: Handwerklich hergestellte Produkte gewinnen an

Bedeutung, gleichzeitig steigt der Anspruch an Flexibilitat und Bequemlichkeit. Dass diese Kombination auf enormes
Interesse trifft, belegt der Lieferando Food Trend Report 2025 eindrucksvoll: 94 Prozent der Osterreicherlinnen schitzen
handwerklich hergestellte Lebensmittel mehr als industrielle Produkte, und 93 Prozent sind der Meinung, dass auch
bequemes Essen hochwertig und verantwortungsvoll sein soll. Fiir Lieferando Osterreich ist die Kooperation mit Offerl daher
ein konsequenter Schritt im Ausbau des Portfolios. "Wir entwickeln Lieferando laufend weiter und bauen unser Angebot

in seiner Vielfalt aus, um unterschiedliche Geschméacker und Anlasse im Alltag abzubilden", erklart Natascha Mauthner,
Geschéftsfiihrerin von Lieferando Osterreich. "Mit Offerl holen wir einen dsterreichischen Familienbetrieb an Bord, der fiir ein
klares Verstandnis von Herkunft und Handwerk steht."

TRADITION IM DIGITALEN KONTEXT

Was Offerl von anderen Backereien unterscheidet, ist eine kompromisslose Haltung gegeniiber Lebensmitteln: biologische
Landwirtschaft, eigene Getreidesorten und ein bewusst entschleunigter Produktionsprozess, in dem Zeit die wichtigste
Zutat ist. Gebacken wird weiterhin im weinviertlerischen Gaubitsch, wo die Familie seit Jahrzehnten ihre Philosophie lebt
und entwickelt — daran &ndert auch die neue digitale Présenz nichts. Teige dirfen sich entfalten, anstatt beschleunigt
verarbeitet zu werden, und pragen so den unverwechselbaren Charakter der Produkte. "Unser Anspruch ist es,
Lebensmittel mit Charakter zu schaffen”, verdeutlicht Geschéftsfiihrer Georg Offerl. "Mit Lieferando erreichen wir Menschen
in neuen Situationen und erweitern unseren Zugang zum Alltag." Die Partnerschaft macht ein Sortiment digital zugénglich,
das bisher stark an physische Orte gebunden war — ohne dabei etwas an der handwerklichen Arbeitsweise zu verandern.

UBER OFFERL UND LIEFERANDO

Offerl ist eine Wiener Szene-Backerei mit Wurzeln im niederosterreichischen Weinviertel, wo der Familienbetrieb seit
Jahrzehnten auf biologische Landwirtschaft und eigene Getreidesorten setzt. Das Herzstlick des Betriebs liegt in
Gaubitsch, wo nach traditionellen Methoden und mit natiirlichen Rohstoffen gebacken wird. Lieferando ist ein erfolgreicher
Online-Marktplatz fir die Bestellung von Essen, Lebensmitteln und Alltagsprodukten in Osterreich und Deutschland, der
Partnerinnen eine Plattform sowie Logistikdienste zur Verfligung stellt und Konsumentinnen die Bestellung per App
erleichtert. Das Unternehmen wurde 2009 gegriindet und gehdrt zu Just Eat Takeaway.com, einem Technologiekonzern
mit Sitz in Amsterdam, der Uber seine Plattform mehr als 362.000 angeschlossene Partnerlnnen aus Gastronomie,
Lebensmittel- und Einzelhandel in 16 Landern verbindet.

(kiz)

Bio Backerei Offerl {https://www.oefferl.bio}
Lieferando Osterreich {https://www.lieferando.at/en}
Just Eat Takeaway.com {http://takeaway.com/}
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