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„Milk + cream = real ice cream.“ So haben wir es gelernt. Doch genauso wie
heute niemand mehr die Hafermilch im Kaffee hinterfragt, stellt sich auch
am Eisregal die Frage: Warum braucht Eis überhaupt noch Kuhmilch?
NOMOO hat die Antwort: „Eis war nie eine Milch-Kategorie. Eis ist eine
Genuss-Kategorie. Es geht um Cremigkeit. Textur. Geschmack. Und
natürlich um Gesinnung und political correctness.

MATCHA-BERRY

Mit Matcha-Berry bringt NOMOO am 30. Märzden Gen-Z-Hype direkt ins Tiefkühlregal. Inspiriert vom Iced Strawberry
Matcha Latte verbindet das Stieleis samtiges Matcha-Eis mit einem fruchtigen Erdbeer-Himbeer-Swirl – kuhmilchfrei,
geschmacklich ein Statement und visuell die wohl „instagrammableste“ Eisinnovation des Frühjahrs. JULIA BEAUTX, eine
der reichweitenstärksten Creatorinnen Deutschlands, hat nicht nur das Konzept, sondern auch die Zutaten mitentwickelt.
Ihr eigener Premium-Matcha „skuis“, gelauncht im November 2025, kommt exklusiv in Matcha-Berry zum Einsatz.

„Matcha-Berry ist mehr als nur eine neue Sorte – es ist ein Statement“, so REBECCA GöCKEL, Gründerin und
Geschäftsführerin von NOMOO . „Wir zeigen, wie moderne Marken Popkultur, Geschmack und pflanzliche Innovation
verbinden – schnell, mutig, relevant.“ Die geschichtete Ombré-Optik sorgt für Social-Media-Magie, Matcha steht für
fokussierte Energy ohne Koffeinabsturz und die neuartige Geschmackskombination von erdig-süßlich und zugleich cremig-
fruchtig ist ein echtes WOW-Erlebnis für den Gaumen.

 SPAGHETTI-EIS-VANILLE-ERDBEERE

Mit Vanille-Erdbeere, das am 24. April gelauncht wird, widmet sich NOMOO einer der beliebtesten
Geschmacksrichtungen überhaupt und übersetzt sie mit vollmundigem Geschmack in eine moderne Rezeptur: ohne Milch,
ohne Kompromisse, ohne Kuh, dafür „All WOW“ – das Upgrade eines Sommer-Retro-Klassikers für unsere heutige Zeit.
Cremige Bourbon-Vanille trifft auf eine intensive Erdbeer-Himbeer-Sauce – vollmundig, modern, pflanzlich. Eine schonend
verarbeitete Sojabasis mit Kokosöl und einem Hauch Ackerbohnenprotein sorgt für die perfekte Textur. Die Sauce
kombiniert 30 % Erdbeer- mit 20 % Himbeerpüree und wird abgerundet mit einem Spritzer Zitronensaft und natürlichem
Vanillearoma. Das Ergebnis ist cremig, fruchtig, intensiv – 100 % Wow, 0 % Cow.

Beide Sorten sind erhältlich als 3er-Pack (3 x 65 ml, UVP: 3,99 € / 20,46 €/Liter) bei Mpreis, Billa Plus und Gurkerl.
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